QINTZAQ

TXAKOLINA

Original y Auténtico

SN

100% Hondarrabi Zuri

D.O.: Getariako Txakolina

Superficie del vifiedo: 21 hectareas propias situadas en Getaria y repar-
tidas en 7 parcelas.

Edad media del viiiedo: Entre 25 y 50 afios.

Grado alcohélico: 11,5%.

Suelo: arcilloso y calcareo. Vifiedos situados entre 200 a 500 metros
del mar Cantabrico. Baja altitud.

Sistema de conduccion del vifiedo: 40% emparrado, 60% espaldera.

SOSTENIBILIDAD
’ Produccion Integrada. Uso minimo de productos fitosanitarios garanti-
’ zado. Nuestra filosofia es apostar por una agricultura sostenible, siendo
respetuosos con nuestro legado. Trabajamos nuestros vinos con uvas
procedentes de parcelas trabajadas y cultivadas con viticultura de
produccion integrada.

ELABORACION
m Tras una seleccion de vendimia manual a finales de septiembre, se

%} VARIEDAD Y VINEDO

ko Trexkoll

-,

fermenta en depdsito de acero inoxidable, con control de temperatura a
14°C, para una cuidada fermentacion alcohodlica manteniendo en
disolucion el gas carbonico enddgeno de origen natural y permitiendo
la conservacion de los percusores aromaticos. Posteriormente, tiene
una crianza sobre sus propias lias de 4 a 10 meses.

CATA

Color: Amarillo palido con reflejos verdosos. En copa se presenta
% brillante y limpio. Presencia de finisimas burbujas debido al proceso de

elaboracion a baja temperatura.

Aroma: Combinacion de aromas limpios con notas herbaceas. Destaca

el aroma de fruta blanca como la manzana verde y presenta un fondo de

citricos de limon.

Boca: Explosion de frescura e intensidad. Ligera punta de burbuja y una

acidez muy integrada. En boca es agradable aportando una fresca

sensacion con notas citricas.

Es un vino tradicional y auténtico. Tiene una graduacion alcoholica

ligera con una acidez equilibrada y gran expresion. De las mejores vifias

de la region sale este vino, el de mayor expresividad de la bodega y con

una personalidad inconfundible de salinidad e influencia atlantica.

SERVICIO Y MARIDAJE

Es un vino social, su sencillez y originalidad atrae a todos los paladares,
g expertos o no. Apto para un buen restaurante o como para una

barbacoa en el jardin.

Recomendamos servirlo a una temperatura de 82 a 10°C.

Ideal para acompafar aperitivos, entremeses, mariscos, pescados, carnes

blancas, verduras a la plancha o comida japonesa.
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