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TXAKOLINA

Paregabea eta Benetakoa

% 85 Hondarrabi Zuri
% 5  Hondarrabi Beltz
% 10 Gros Manseng

Jatorrizko Deitura: Getariako Txakolina

Mahastiaren azalera: 21 hektarea Getarian bertan, 7 lur-sailetan
banatuta.

Mahastiaren batez besteko adina: 25 eta 50 urte bitartean.
Alkohol-maila: % 11,5.

Mahastizaintza: ekoizpen integratua.

Mahastiak bideratzeko sistema: % 40 parretan, % 60 besora.

Kolorea. Urre-kolore hitsa, distira berdeduna. Kopan dirdiratsu eta
garbi azaltzen da. Burbuila fin-finak agertzen dira, hura egiteko
erabilitako prozesuaren ondorioz.

Usaina. Usain garbiak konbinatzen dira, belar-ukituekin. Sagar
berdearen moduko fruta zurien usaina nabarmentzen da, eta limoi-
zitrikoen hondoa du.

Ahoan. Oso ardo freskoa da, eta bizia. Burbuila txikiak ditu, eta
azidotasuna ongi integratuta dago. Ahoan goxoa da, eta zitriko-
ukituko sentsazio freskagarria ematen du.

Gaintza txakolina tradiziozko ardo bat da, benetakoa. Alkohol-maila
txikia, azidotasun orekatua eta adierazkortasun handia du.

Ardo hau eskualdeko mahasti onenetatik irteten da, eta gure
upeltegian adierazpen handieneko ardoa da. Izaera nahasezina du.

Nekazaritza jasangarriaren aldeko apustua egitea eta gure ondarea
errespetatzea; horixe da gure filosofia. Ekoizpen integratuko
mahastizaintza-tekniken bidez landutako lur-sailetatik ateratzen da
gure ardoak egiteko mahatsa.

Irailaren amaiera aldera mahatsa eskuz aukeratu ondoren, tradiziozko
maisulana eta teknologia modernoa uztartzen dituen txakolina
lortzen dugu. Txakolin horrek altzairu herdoilgaitzezko deposituetan
ematen ditu bere lehenengo urratsak, eta haren tenperatura
kontrolatu egiten da, jatorri naturaleko gas karboniko endogenoa
disoluzioan mantentze aldera.

Lagunartean dastatzeko ardoa da, eta haren xumetasun eta
originaltasuna ahosabai guztietarako da gozagarria, adituak izan
edo ez.

8 °C eta 10 °C artean dagoela zerbitzatzea gomendatzen dugu.
Aperitiboetan, zizka-mizketan, itsaskiekin, arrainekin, haragi zuriekin,

plantxan egindako barazkiekin edo japoniar jakiekin batera edateko
ezin hobea da.
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